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M.E.Z.E.K.
Opét je tu nas -lehce- bulvarni platek, oblibeny
M.E.Z.E.K. No reknéte, vydrzeli byste bez prisunu
pikantnich informaci, které se Septem linou v této
skole?Hm...

Kdo s kym chce (asi) travit Vanoce...

Nelze si nepov§imnout vysokého zdjmu, ktery
trva uz od zacatku roku, ze strany N.H.(5.A) 0
D.M.(9.B). ,,Vztah“ N.H. s D.M. m¢l zcela tradi¢ni
pribéh. N.H. po svém ,,poslovi, jak jej sama nazvala,
ptedala milostny dopis, napéchovany n¢hou a
laskyplnymi pojmenovanimi D.M. V nékolika dalSich
N.H. vyzvala D.M. k jeho vyjadieni. Kdyz N.H. zjistila,
ze jeji laska neni opétovana, zmeénila se laskyplna
pojmenovani ve vulgarni. A to se opravdu nedéla! Ne ne

ne, ty ty ty!

Stejny, ale narozdil od N.H., kratkodoby cil, méla
K.M. (7.B). Tim cilem nebyl nikdo jiny nez nam znamy
J.K. (9.B). Pokud si pamatujete, v minulém roce se
v M.E.Z ku psalo o neopétované lasce K.K. (9.B) praveé
timto J.K. Informace také tvrdi, ze J.K. ma pouze
poloviéni pfitelkyni. A tak zistdva rozum stat. Ob¢ sli¢né
sle¢ny, ale viibec nic se nedélo a nedgje. Cim to tedy
bude? Mozna J.K., jak je vSeobecné znamo, je vysazen
na Petry. Nebo kdo vi, mozna ma J.K. zalusk na
takového P.L. (9.B). Nechme se piekvapit.



Znate L.J. (9.B) a K.K. (9.B), prvni registrovany
par na Skole? Tyto partnerky se zaregistrovaly dne
20.6.2006, povsimnéte si magického data, které ale bylo
nahodné(!). To znamend, ze 20.12.2006 oslavi ptlro¢ni
vyroci registrace. Pfijd’te jim poblahoptat... Obé
vzkazuji : ,,Pfipadné dary, kvétiny, ¢i penézni obnosy
jsou vitany.*

Loverboys

Neda se nic délat, T.K(9.B) uz bude muset
pomalu uvolnit post skolniho loverboye mladsim
hochtim. Dost bylo podlomenych kolen, orosenych cel a
rozbusenych srdci©(od T.K. samoziejmé, tohle nikdy
neskonci)!

A tak jsme si obhlédli budouci elitku.

Je to tak trochu shoda néhod, ze praveé bratranec T.K. by
mohl byt budoucim
loverboyem. Konec koncti
je to ptece jedna krev, takze
pro¢ ne. A je to M.S.(6.B). |
Ze 6.B tu mame jeste
jednoho kandidata, M.R. .
Tito dva jsou rozdilné typy,
tudiZ budou oba Z4dani.
KaZzda si prosté vybere.

Poté jsme se zaméfili na
7.ttidy. A nasli jsme. Je tu
pouze jeden potencidlni a to
D.B.(7.B). OvSsem mame pro néj radu: ,,Pokud chces




v budoucnu ohromovat srdce sle¢en, doporuc¢ujeme
shodit par kilo.*

A nakonec v 8.B bychom s pfivienyma o¢ima také
nekoho vytahli, S.K. . Toho ale na rozdil od M.R., ktery
loverboy, nemiizeme moc favorizovat, protoze povahové
do Skatulky s nazvem ,,Loverboy* nepatfi.

Mimochodem, chcete vidét odstupujiciho loverboye

Vv akci? Stoji to opravdu za to. Juknéte na jeho web.
http://www.kuki-22.estranky.cz/ Ma tam opravdu
povedené fotky, na kterych si povSimnéte hry vSech svalil
na jeho téle. A hlavné jeho velkého bazénu... Abychom
vas troSku navnadili, vybirame jednu jedinou z nich.

Z jiného soudku:
Nej:

- zpusobngjsi A.T.(9.B) pti pozivani jidla. Opravdu
nadherny pohled, ta elegance a kultivovanost.

- fantazii pfi pojmenovani, napt.: ryZe = milion
zmrazenych ¢ervii ma R.J. (9.B)

- veétsi jedlik, odbornik zvIasté na pocet
knedlikt, je J.M.(9.B)

- zlobivéjsi tfida je 5.!Pozor! Hazi po pi.uc.
Zabé&hlické skolni tasky. Ale! Nic si z toho
nedélejte... To jsme pfece vSichni ta nejhorsi
tfida. Ne a ted’ vazné, ptijde Cert, bu bu bu.

- A JeziSek vas taky vidi!

Pac a pusu,
priste, vas
M.E.ZE.K.


http://www.kuki-22.estranky.cz/

MARMELADA nebo JAM?

Jaky je rozdil mezi marmelddou a jamem? Tak tuto
otazku uz si pokladame hodn¢ dlouho a neumime si na ni
odpovédét. A tak jsem se jednoho dne rozhodly dopétrat
se spravné odpovédi. Ptaly jsem se po vSech znamych,
ale nakonec jsme dosly k zavéru, ze .... co Clovek, to
nazor.

Dozvédely jsem se napiiklad, ze ...

... marmelada je, na rozdil od jamu, z citrusovych ploda
... jam je jen z vyb&rového ovoce ...
... je to stejné, jen marmelada je Cesky, jam je ptejaté ...

Rekly jsem si tedy, Ze ve $kole si své znalosti jisté
utiibime, a tak jsme se vydaly ptat nasich Skolnich V.L.P..
A podivejte se, co jsme se dozveédely...

Pani feditelka:

,,No, pro mne, jako pro konzumenta, Zadny. Vim, Ze

v jednom jsou kousky ovoce a v druhym ne. Ale v kterym,
to vam teda nepovim. “

Pan u¢itel Skarvada:
., Zadnej. Ten rozdil si udélala akorat Evropska unie.

Pani ucitelka Kroupova s pani zastupkyni Mikeskovou:
,NO, V jednom jsou kousky. Ty vis v jakém, Jano?
,,Ja myslim, Ze asi v jamu. “

,,Asi jo. Ja taky.

Pan skolnik se $kolnicemi a pani ucitelkou Wernerovou
se také shodli:
.,V jamu jsou kousky a marmelada je jako rozvarena.*

‘



A nakonec jsme se vydali do 4.A:

Martinka: (udiveny pohled, chvile ticha),,Vis, co je
jam?““, ,Ne, ale marmeldada se maze na chleba.

Kamaradka Martinky:
,,To bude urcité vedet Kuba, nebo taky Ondra,ten je taky
chytrej.

No, takze nejcastéji objeveny nazor, tedy ze jam je
s kousky ovoce, ma piinejmensim rozhodné néco do
sebe. Nasly jsme ho i v kuchaice ... takZe, ze bychom se
kone¢né dopatraly pravdy?

Luc@net

The qu Annual
South Florid?

Improv




Svacdinka uditeli

V 9:40 se pravideln¢ strhava vlna svacicich zakd.

Ale co ucitelé? Napadlo vas n¢kdy, co oni svaci?
Nahlédly jsme do jejich
kabinetd a sborovny,
které skryvaly mnoha
piekvapeni. Pokud jste si
mysleli, ze silny pan
ucitel Skarvada zvysuje
svoji silu steakem, tak
jste se docela spletli. No,
prectéte si sami...

Pani ucitelka
Wernerova rada ji chleba
se syrem a témef nepretrzité cely den dopliuje 1 litrovy
hrnek s cajem.

Pani feditelka Holcmanova kvili sevienému
zaludku (vztekem na 9. B — matematika) svaci pouze
ovoce. Zarovei ale chvélime, Ze si dopliluje vitamin C a
ze nas nechce opoustét v disledku chiipkové epidemie,
ktera se s pfichazejici zimou kvapem bliZzi.

Pan ucitel Fronék neji, nybrzZ pije. A to oblibené
Kraviky. KdyZ jsme ho ,,nac¢apaly*, usrkaval prave
vanilkovy.

Piuc. Kroupova se nechava zlakat reklamou na
tvaroh Milco s vlakninou. ,,Kdyz vas honi mlsna...*

No ale pozor, pani ucitelka Remesova
pravdépodobné drzi dietu. Jeji ,,spolukabinetak® nam
totiz prozradil, Ze nic neji. Byly jsme se tedy piesvédcit
na vlastni o¢i, a co nevidime? Pochutnavala si pouze na
pisemkach, ¢i byly, to uz bohuzel nevime.




Se smutnou tvari nam prozradila, ze svaci pouze
hotké kafe, pani zastupkyné Mikeskova. Nékdy ovsem
prikusuje mrkev, maji pry mrkvovou kancelaf.

Pan u¢itel Skarvada opravdu nesteakuje, ale nasli
jsme ho s lehkym jablkovym fezem v ruce. Ziejm¢ si drzi
figuru. Jindy nakupuje svac¢inu u Hankovce.

Pi u¢. Kejklickova ma netradi¢ni pokrmy.
Vétsinou zeleninové salaty a nékdy dokonce i rybi salat.

Jitrnice a Skvarkovy chléb pravidelné vévodi u pi
uc. Novotné (Daniely). Samoziejmé nechybi pivo.

Pan uciteli¢ek Hradecky papinka kazdicky
denicek jablicka. Ziejmé pi u¢. Hradecka pecuje o jeho
vitalitku..;)

Kikinka K., spoluautor Klara Jenikova

Vianoc¢ni tradice...

Jak vznikd vanocni tradice... Nasla jsem ji
Vv jednom blogu. Je trosku morbidni, ale vy to vydrZite.

Santa Claus za¢inal mit pocit, Ze nestiha. Ctyfi
jeho elfové byli nastydli a tii, co zustali zdravi, nestacili
vyrabét hracky. Navic pani Santa Clausova oznamila, Ze
pfijede na navstévu maminka, coz Santu jesté vic
napruZzilo.

Zasel se tedy podivat do stdje, co dé€laji sobove, a
zjistil, Ze ti1 sobice jsou bfezi a zrovna rodi, a dva sobi
preskocili plot a jsou bithvi kde. Dalsi stres. Zacal
alespoil nakladat san€, jenze jedna lyzina praskla, pytel
hracek spadnul a hracky se vysypaly. NaStvany Santa se
vratil domt, aby si nalil sklenici sidru (=pivo) a do né¢ho




panaka rumu. Kdyz ale otevtel spizirnu, zjistil, ze jeden z
elfii nékam uklidil rum a neni co pit.

Jak byl nastvany, Santa upustil sklenici a ta se
rozprskla po podlaze v kuchyni na tisic kust. Sel tedy pro
smetak, ale ukazalo se, Ze mysi ozraly jeho chlupatou
¢ast. V téhle chvili u dveti zadrncel zvonek. Vztekly
Santa Sel otevfit. Na prahu stal maly andéli¢ek s velkym
vanoénim stromeckem a vesele zvolal:"Stastné a veselé,
Santo! To je dneska hezky, Ze? Mam pro tebe krasny
stromecek. Kam chces, abych ho postavil?"

A tak vznikla hezka tradice figurky andélicka
napichnutého na $pi¢ku vanoc¢niho stromecku.

Kikinka K., 9.B
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Neni Kravik jako Kravik ...
Vydali jsme se na prizkum po nasi Skole s cilem jistit

nejoblibenéjsi piichuté Kravika. A jak to dopadlo?
Holky Kluci
Druh dotazovanych
1. vanilkovy 46% 16%
2. Cokoladovy 31% 42%
3. bananovy 12% 21%
4. karamelovy 8% 5%
5. jahodovy 3% 16%
6. neochuceny 0% 0%

A at’ uz si vyberete jakoukoliv piichut’, pijte mléko!
Nebot’ nejen, Ze je zdravé, ale podporvite tim i nas Skolni
kramek...=)

Anet&Marta
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Anketa prvinacku

1. Jak vypada Jezisek?
2. Co se ti nejvic libi o Vanocich?

Verunka Tupa

1. Stejné jako Pan Biih,(letmy pohled do stropu). No je
Vv nebi. Takovej priizracnej a nosi darky.

2. Hrozné na darky. Cukrovi mam taky rada.

Marie Kokoskova

1. Asije prithlednej, vim, Ze ma na hlavé svatozar,
neviditelnej.

2. Dérky, cukrovi

Dominik Kadlec

1. S fousama (fekl velmi stydlive, pohled do zemé¢, do
okna) - hm...,v kabatu.

2. Darky (pronesl pohotové :))

Nikolka Kozderkova
1. Je velkej prihlednej s dlouhejma fousama a nosi bilej

kabatek (s nadSenim).
2. Cukrovi a darky

Hanka @ Julc¢a 8.B
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Ctenaisky koutek
aneb
VSichni, kdo leZite v knizkach, SEM!!!!
Dneska bych vam chtéla predstavit knizku se jménem
Dnes vafim ja. Neni to jen kuchatka, kterou si ve
spojitosti s jidlem vétSina z vas asi piedstavi. Je to takovy
mnohostranny pomocnik pii vafeni, zejména pro
zacatecniky. Najdete v ni hodné rad o tom, jak se chysta
na stul, ktery ptibor je na co, jakou sklenicku je vhodné
pouzit tfeba na ovocnou bowli, jak se u stolu chovat i
spousta vychytavek pfi vareni. Seznamite se i se vSemi
kuchyniskymi pomocniky. Dozvite se, jaka jidla se hodi
na détskou party a jak si neudélat ostudu pred narocnou
navstévou. Muzete po ni sahnout i chcete-li se néco
dozvédét o cizokrajnych kuchynich a uvarit si néco
z tamnich pochoutek.
No a neni lepsi dikaz, neZli si néco piecist:

Svaciny

Clovék by mél jist nékolikrat denné, a nejlépe
pravidelné. Kromée snidan¢, obéda a vecete se do
jidelnicku zatazuji mensi a leh¢i pokrmy, které nebyvaji
tak naro¢né na pripravu, ale zaplni Zaludek mezi
hlavnimi jidly. Moje déti — Lenka s Jakubem — chystaji
svaciny docela rady, jejich pfiprava nemusi byt totiz
slozita a navic se da uplatnit fantazie pfi jejich zdobeni a
vymysleni.

Svaciny nemusi byt veliké, mnohdy staci chléb nebo
pecivo ,,s né¢im navrch®, jak fika Lenka. A tak jsem
spolecné s détmi pfipravila recepty na jednoduché a
pfitom oblibené pomazanky. K pecivu s pomazankami
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muzes pridat zeleninu, ovoce, posypat je Cerstvymi
bylinkami, pazitkou, jak t€ jen napadne.

... ajeden z nich vam sem napisi ...

Syrova pomazanka s Ffedkvickami
e (o budes potrebovat: 100g masla nebo
rostlinného tuku, 100g syra imperial nebo zerve,
nékolik Cerstvych nepalivych fedkvicek, stl

Maslo nebo tuk utfi se syrem do pény. Omyj a ocisti
fedkvicky a nastrouhej je. Pak je ptidej k syru, popt. osol
a maz na chléb.

Vybornou obménou mize byt pomazéanka z luciny ¢i
tvarohu, ptidat mizes nejen strouhané fedkvicky, ale také
najemno nakrajenou cibuli a rajce.

Aneta Trutnovska, 9.B

SARKA PAVLICOVA

ALBATROS
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Jahodové mufins
Omrzelo vas tradi¢ni cukrovi, jako jsou rohlicky,
ulky, linecké, muslicky a ja nevim co jesté? Zkuste doma
navrhnout mufiny. Ja je miluji. Urcité je znate, lahodné
nadychané bochanky, které miizete ud¢lat na tisic
zpusobti. Nedavno jsem objevila tyto. Ackoliv Cerstvé
jahody na Vénoce ziejmée nesezZenete, nechte si chutnat...
Ingredience:
12 stfedné velkych jahod
150 g mésla nebo rostlinného tuku
100 g cukru
1 vanilkovy cukr
nastrouhanou ktiru z 1
pomerance
Spetku soli
3 vejce
200 g polohrubé mouky
50 g maizeny
1/2 sacku préasku do peciva
6 1zic mléka
mouckovy cukr na posypani
12 papirovych formicek

Postup pripravy:
1.Jahody
omyjeme,
ocistime a
nechame na situ
okapat. Tuk s
cukrem,
vanilkovym
cukrem,
pomerancovou kiirou a Spetkou soli slehdme 5 minut

15



do pény. Postupné pfidame vejce. Mouku
promichame s maizenou a praskem do peciva,
prosijeme na vajecnou sm¢s a kratce Slehame.
Nakonec ptidame mléko a vymichame hladké tésto.
2.Formu na mufiny vyloZime papirovymi
formickami, do nichz rovhomérné rozdélime
ptipravené tésto. Doprostied vtiskneme vzdy po jedné
jahod€. Mufiny potom peceme v piedehtaté troubé
pfi stfedni teplot€ asi 25—-30 minut. Nechame je
vychladnout.

TIP: Pokud mate mufiny radéji kifupavéjsi, mizete

maizenu nahradit nastrouhanym kokosem, ktery na panvi

mirng orestujete.

Kikinka K. , 9.B
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LINECKE KOSICKY

POTREBUJEME: 4-5 17ic mouckového cukru, 1 a %
hrnku hladké mouky, 1 Zloutek, 1/2 kostky maésla,
citronovou kuru, tuk na vymazani formicek, ovoce na
ozdobeni

NA VANILKOVY KREM: 2 hrnky mléka, 1 hrnek
smetany ke Slehéni, 2 1zice Zelatiny, 1 a /2

balicku pudinku s vanilkovou piichuti

PRIPRAVA KOSICKU: Mouku promichame s cukrem
a citronovou ktirou. Pfidame zméklé pokrdjené maslo,
zloutek a rychle vypracujeme tésto. Nechame je

v chladni¢ce nejméné 30 minut ztuhnout. Kousky tésta
vtla¢ime do tukem dobfe vymazanych formicek,
rozlozime je na plech a v pfedehtéaté troub€ upeceme do
ruzova. Jesté teplé kolacky vyklopime. Vychladlé
kosic¢ky naplnime krémem a ozdobime ovocem.
PRIPRAVA VANILKOVEHO KREMU: Zelatinu na
10 minut namoc¢ime do studené vody, poté ji na mirném
ohni rozpustime. Pudinkovy prasek smichame s cukrem a
rozmichame v %2 hrnku mléka. Zbylé mléko ptivedeme
do varu, pfilijeme mléko s rozmichanym pudinkem,
kratce povafime a za obasného michani nechame
vychladnout. Do vychladlé, mirn€ tuhnouci Zelatiny
vmichdme uSlehanou smetanu a zaslehdme do
vychladlého pudinku.

Adéla Prochazkova, Dominika Limonova
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PiSkotova dobrota

Ted’, kdyz maji vSichni hodné prace se shanénim

darkt a predvano¢nim tklidem, ptekvap je vlastnoru¢né
pfipravenou jednoduchou pochoutkou.

Piskotova dobrota
e (o budes potrebovat: 3balicky kulatych piskoti,
600g kysané smetany, 1 smetanu ke Slehani,
kompotované nebo Cerstvé ovoce — jahody,
broskve, ananas, merunky, mouckovy cukr, podle
chuti ofisky, kokos, ¢okoladu

Nejprve uslehej slehacku a vmichej do ni kysanou
smetanu a podle chuti cukr. Do dortové formy nebo také
do misy rozloz celofan nebo alobal a na n¢j (na dno
formy) naskladej jeden piSkot vedle druhého. Na piskoty
dej vrstvu ovoce a Slehackového krémum, zase vrstvu
piSkotl a dale vrstvy pravidelné stfidej. Posledni horni
vrstvu musi tvofit piSkoty. Mizes je pokapat $t'avou
z kompotl a pak vSe zatizit — staci pokli¢kou, ktera je
mensi nez misa nebo forma. Nakonec nech dobrotu
Vv chladnicce nejlépe pies noc ulezet. Hotovy moucnik
(vlastné bajecny nepeceny dort) na kazdém talitku ozdob
Slehac¢kou, strouhanymi ofisky, kokosem nebo
strouhanou ¢okoladou.

Dobrou chut! !!
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Peceni skiitci

Neékdo na Vanoce klepne kapra, nékdo pojida
kuratka, nékdo bazantiky, né¢kdo hrosiky a u nés
doma se jedi skfitci. OvSem to viibec neni jen tak.
Ptiprava skiitkli neni nijak slozita, ale chytit je, to je
opravdovy kumst. Kazdy z rodiny si musi chytit toho
svého a vlastnoruéné ho zbavit ponozek. Mné nejvice
chutnaji sktitci s Cervenou ¢apkou, a tak se musim
vydat do stodoly. Ve stodole se soustiedim na sviij
¢ich. Nejdtive chvili nasavam a hledam fialové
sk¥it¢i viny. Jakmile se mi v hlavé rozsviti fialova
kontrolka, stfelhbité vyrazim, popadnu sktitée za
nohy a asi 5 minut s nim tfesu. Mam totiz rada p&kné
provétrané maso. Potom beéhdm pét minut dokola a
kiicim: ,,Sktitku ven!** Pfitom si musim davat pozor,
abych nevzbudila sousedy. Néktefi nemaji pro skiitéi
obtady pochopeni.... O v§echno ostatni se pak uz
stara maminka. VétSinou je smazime az dozlatova,
ale letos planujeme p&kné je podusit ve vlastni Stave.

Rutka
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Stédry den a vino&ni svatky ve svété

Ve Velké Britanii navstévuje déti Fater
Christmas, ale i Santa Claus, aby jim do ¢ervenych
puncoch pies noc nadélili darky. Stédroveéernimu stolu
kraluje nadivany krocan a tradi¢ni Svestkovy puding, na
ktery mé kazda rodina vlastni recept. Vyrabi se dlouho
pied Vanocemi nejcastéji z ofiska, vajec, strouhanka,
rumu, cukru, citronu svestek (je trvanlivy az 2roky).
Podéva se s kofiakem nebo puncem. Tradi¢ni ozdobou je
cesmina symbolizujici trnovou korunu a ¢ervené bobulky
Kristovu krev.

Francouzim nadé¢luje, cely v bilém, Papa Noel.
Darky se rozdéavaji pred veceti a pak rodina odchazi na
veceti do restaurace. Doma zistavaji pouze tam, kde je
malé dité nebo nemocny. Velmi bohata tabule nabizi
ustfice, hlemyzdé, bilé klobasy, rybi polévku, krocana
s kastanovou nadivkou, syry, zadkusky, cukrovi.

Ve vSech skandinavskych zemich jsou Véanoce
smésici kiestanskych oslav narozeni Krista a pohanskych
slavnosti slunovratu. Ve Svédsku nadéluje stafecek
Jultomten, kterého doprovazeji skfitci. Na vano¢nim
stole nesmi chybét ryby, hraSek, fazole se slaninou a
sladky ryZovy nékyp. Ackoliv Finové prohlasuji, Ze v
malé vesnicce za polarnim kruhem pobliZ Rovaniemi
bydli Santa Claus, darky tu détem nadéluje Velky Ukko,
rozvazny vousaty dédecek, se svou druzinou muzicki.

Némecky Christikind nebo Weihnachtsmann je
zpravidla rezavy, vousaty a ma dlouhy plast s kapuci.
Némci si potrpi o Vanocich na ryby, a to nejen na kapra.
Ptipravuji lososa v rosolu, Stiku, candata, tthote. Za své
tradi¢ni jidlo povazuji pecené vinné klobasy a specialni
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cukrovi z mouky, vajec, cukru, anyzu a amonia, kterému

V Rusku jsou Vanoce pracovnim dnem. V roce
1918 byly Véanoce zakazéany a nahradila je Jolka a déda
Cukotky a pii jejich rozdavani mu pomaha mladinka
Sné¢hurocka. Jde o oslavu nového roku a byva to oslava
velkolepa.

Italské Vanoce jsou skromné, dokonce ani
stromek a cukrovi neni podminkou. Zato piilno¢ni mse
ano. St&dry veder se slavi jako narozeni Pané pouze
setkanim s prateli. Svatky zac¢inaji obédem na Bozi hod
po slavném papezove pozehnani. Na svate¢nim stole je
vétSinou jehné nebo krocan, jako dezert se podavaji datle
a fiky s riznymi naplnémi a panettone, coz je obdoba
nas$i vanocky.

Ve Spojenych statech americkych se slavi velmi
okazale, ale jenom jeden den, 25. prosince. Symbolem
americkych Vénoc je obii stromek a krocan nadivany
kaStanovou nadivkou. Amerika dala Santa Klausovi
podobu. Vymyslel ji Clement C. Moor z New Yorku.
Ten v roce 1822 napsal basent Navstéva sv. Nicholase,
popisuje v ni pohadkového muze, ktery obdarovava lidi.
O pul stoleti pozd¢ji se tato basen stala inspiraci pro
malife Thomase Nasta, ktery Santa Clause namaloval.
Jeho podoba mu uz zistala.

V Australii se slavi jako ve Velké Britanii, pouze
s tim rozdilem, Ze o Vanocich zde vrcholi 1éto. Svatky se
slavi jako piknik pod Sirym nebem. Australané si potrpi
na gratulace, chlubi se jimi a soupeti mezi sebou o
nejoriginalnéjsi prani. V Australii se setkame s
kuchynémi z celého svéta. Kdybychom patrali po
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praptivodnich receptech, dostali bychom se k medovému
mravenci, Zabé pecené v popelu a stejn¢ upravenému
hadovi. Také se piipravuje pstros nebo jezura.

Kikinka K., 9.B

Vegetarian

Byl jednou jeden vegetarian,
zaludek fval mu jak pavian.
Sama zelenina, ovoce,
tomu neni pomoce.

Jednoho dne vsak na kole jel,
dobry pocit z toho mé¢l.
Ptijemné se vSak zatrati,
jakmile mouchu ochuti.

Od toho slune¢ného dne,
zelenina mu ovadne.
Steaky a slaninku jen ji,
laska ho k nim poji.

A tak vy, nekrmte se zeleninou,
neni nad chleba se slaninou!

Kristyna Langova, 9.B
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Sedm state¢nych uditelii se rozhodlo odpovédét na
nase vanocni otazky.......c...ccoeeeenen

1. Kolik snite cukrovi?
2. Jaky je Vas nejoblibenéjsi druh cukrovi?
3. Prinese Vam JeziSek néjaké darky?

4. Mate néjaké novoro¢ni predsevzeti? (NEBO
BUDETE MIT?)

5. Cim si pFipijite na Silvestra:
a) Sampanskym
b) mlékem
¢) nééim jinym (¢im?)

Posledni otazka,..........ccceveeennnnn..
6. Jak si pochutnavate na nasich ,,pisemkach“?

Marcela Hradecka

1. Spousty (smich)

2. Jabych fekla, Ze vSechno v neomezeném
mnoZzstvi (smich)
Obavam se, ze Jezisek asi ne (smich)
Nedavam si,.............
VétSinou Sampanskym (smich)
Ty jsou vZzdycky nesmirné lahodné a obcas az
moc okofenéné. Nékdy vam je davam fadné
,sezrat™ (smich)

ook w
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Vladimir Hradecky

1.

2.
3.

4.
S.
6.

Za jak dlouho? Za vanoc¢ni prazdniny?
Hoooooodné!!! (smich)

Linecké promazéavané (zasnénc)

No, to bych musel byt jesté hodné
hodny....(pfremysli)

Asi ne

Sampatiskym

Velmi, nékdy z toho nemlzu spat (smich)

Kvétuse KnéZzourkova

1.
2.
3.
4. Uz davno si predsevzeti nedavam, protoze jsem je

oo

Velmi malo
Patizské rohlicky (nadSenc)
No, ja jsem hodna, tak musi (smich)

nikdy nesplnila (vycitky?)

Sampatiskym (smich)

No, skvély zékusek, ale nékdy mam chut’
zakousnout autora! (smich)

Sarka RemeSova

1.

ook wm

To mate blb¢ otazkys,.....akorat (smich)
Linecké (pfesvédcene)
Snad jo (smich)
Ne
Sampatiské (smich)
Neékdy s chuti (smich)
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Danuse Zabéhlicka

1.

oM wN

Hodné¢ — cukrovi a vselijaké sladkosti, to mam
moc rada (smich)

PInéné babovicky ofisky (nadSen¢)

To nevim (smich)

Ne

Sampatiskym

Jak kdy,.... (smich)

Gabriela Dvordkova

ok wbdpE

Myslim, Ze hodné (smich)

Vanilkové rohlicky (zasnén¢)

Pfinese (pfesvédcend)

Zasadné ne, protoze je nedodrzim (smich)
VétSinou Sampanskym, zalezi na tom, kde jsem
Jak kdy, nékdy mi chutnaji, né¢kdy ne (smich)

Jana Mikeskova

ok wbdpE

T 'umtmm""\

I DA S

Tak dva kousky, j4 mam radsi maso! (smich)
Tlapky (ksichtik)

Byla jsem hodna, pfinese (smich)

Ja si nedavam, neplnim (smich)

Sampatiskym (smich)

Mam pisemky rada,......... stejn€ jako vy (smich)

,
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Vitipyyy!t
TEST — ,,Poznej sdm sebe"
1. Jsi hezky?

ano - 1bod
ne - 0bodu
2. Jsi chytry?
ano - 1bod
ne - 0bodu

vyhodnoceni az utiplné na konci

Poznamka v deniku miliardare:
Pristeé, az ti manzelka fekne:
"Kup ¢inu" Znamena to jidlo!

"Jakym zplisobem si pfejete ta vejce servirovat?" taze se
¢i$nik hosta.

"M4 to n&jaky vliv na cenu?"

"Nema4," odpovi ¢iSnik.

"Fajn, tak mi je pfineste na bifteku!"
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Stupné zimy

+18°C

+10°C

+2°C
0°C
-1°C

-4°C
-8°C
-10°C
-12°C
-15°C
-18°C

-20°C
-21°C

-22°C
-24°C
-27°C
-29°C
-32°C

-33°C
-38°C

-43°C
-50°C

Obyvatelé¢ Havaje si berou na noc dvé
ptikryvky.

Obyvatelé helsinskych ¢inzakl vypinaji
topenia Rusové zacinaji péstovat kyticky.
Italské auta nejdou nastartovat.

Destilovand voda zamrza.

Dech se stava viditelnym. Rusové jedi
zmrzlinu a popijeji studené pivo.

Pes se ti snazi nacpat do postele.
Bezdomovci vlézaji na noc do krabic.
Francouzskd auta ptestavaji startovat.
Politikové zac¢inaji mluvit o bezdomovcich.
Americka auta nejdou nastartovat.

Helsins$ti ndjemnici zapinaji topeni. Obyvatelé
Havaje uz zmrzli.

Dech se stava slysitelnym.

Pokud viibec dostane$ psa na vyvenceni ven,
musi$ ho potom ukopnout.

Bezdomovci si berou dvé krabice pies sebe.
Némecké auta nejdou nastartovat.

Pes zkousi vlézt ti pod pyZamo.

Svédské automobily piestavaji startovat.
Bezdomovci zmrzli a jsou v krabicich
stohovani za méstem.

Z4dné normalni auto nejde nastartovat, jenom
ruské.

Rusové si zapinaji vrchni knofliky u kosile.
Ruské auta nestartuji uz ani na vodku.

Auto se ti snazi nacpat do postele.
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-60°C Obyvatel¢ Helsinek zmrzli. Tuleni opoustéji
Gronsko a stéhuji se na jih.

-70°C Zamrzlo peklo. Univerzita v Kuznécku
organizuje piespolni orienta¢ni zdvod na
zahtati.

-75°C Santa Klaus opousti polarni kruh.

-120°C  Alkohol zmrzl. Rusové jsou nastvani.

-268°C  Hélium zkapalnélo.

-273,15°C Absolutni nula. Ustava pohyb elementarnich
¢astic. Rus, zuzlaje zmrzlou vodku, pfipousti,
zZe je potradna kosa.

Montéri

Tti montéfi pracujici na stavbé mrakodrapu se
bavi pfi svacing. Prvni fika:"Sunka, Sunka, Sunka! Jediné,
co mam pokazdé na svacinu, je Sunkovy sendvi¢. UZ mi
to leze krkem. Jestli zitra budu mit zase Sunkovy sendvic,
tak skute¢né pijdu a sko¢im tady z toho mrakodrapu."”
Druhy montér povida:"Kruta, krita, krtta. Jediné, co
dostanu na svacinu, je vzdycky kriti sendvi¢. UZ toho
mam plné zuby. Jesté jeden kruti sendvic, tak taky
skoc¢im a zabiju se!" Posledni montér se taky
ozve:"AraSidové maslo, arasidové maslo, arasidové
maslo. Nikdy neméam na svacinu néco jiného, nez
sendvi€ s arasidovym maslem. Jesté jednou a jdu do toho
s vami, chlapi, a taky sko¢im.**

Druhy den zjisti prvni montér, Ze ma na svacinu
Sunkovy sendvic€. Tak prosté skoci a zabije se. Druhy
montér ma kriti sendvi¢. Rovnéz skoci a zabije se.
Posledni montér zjisti, Ze ma sendvi¢ s kakaovym
maslem, tak skoci a zabije se také.
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Po pohibu naikaji poziistalé manzelky. Zena
prvniho montéra povida:"Pro¢ mi to jenom netekl? Uz
bych mu nechystala $unkové sendviée." Zena druhého
montéra fika:"Kdyby se jenom zminil, uz bych mu
nechystala kraiti sendvice." Zena tfetiho montéra
povida:"Ja tomu nerozumim. On si svacinu vzdycky
chystal sam."

Grilovani

Grilovani je jediny druh vareni jakého je opravdovy
muz schopen. Kdyz muz prohlési Ze bude grilovat
nasleduje tento fetéz reaket:

1. Zena jde do obchodu a nakoupi viechno potiebné.

2. Zenaudéla salat, zeleninu a desert.

3. Zena pfipravi maso, poloZi na tacek zarovei s
potiebnym nacinim, omackami a pak to pfinese
manzelovi, ktery mezitim okukuje kolem grilu
S pivem v ruce.

Muz naklade maso na gril.

Zena jde dovnit¥, pFipravi talife a p¥ibory.

Zena vyjde ven a fekne manzelovi, Ze maso se pali.

On ji pod€kuje a pozada, aby mu piinesla dalsi

pivo.

Muz vyndéa maso z grilu a poda to zen¢.

Zena naserviruje jidlo na talife a pfinese ke stolu.

Po jidle Zena uklidi stiil a umyje nadobi.

Vsichni pé&ji chvalu na muzZovo vateni a dékuji mu

za jeho snahu.

11. Muz se zepta Zeny, jak se ji libil jeji "den bez
vafeni", a kdyz uvidi jeji naStvanou reakci, usoudi,
ze nic neudéla zenskou §t’astnou.

o oA

© oo~
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Upozornéni
Kwvili extrémnimu suchu na Floridé€ bylo vydano

nasledujici varovani:

Floridsky ufad pro ochranu pfirody radi turistim, loveim
a rybaiim, aby dbali zvySené opatrnosti a byli ve stiehu
pted aligatory ve vétsSiné nasich okresi.

Pro vyplaSeni aligatora je vhodné nosit na odévu dopliiky
zpuisobujici hluk napf. malé zvonky.

Pro ptipad stfetnuti s aligatorem je vhodné mit u sebe
peprovy spre;j.

Doporucuje se téz sledovat nékteré stopy aligatorovy
pritomnosti. Podle velikosti a mnozstvi trusu lze rozeznat
velikost a stafi aligatora. Trus mladého aligatora je z
mensich kusi a obsahuje rybi kosti, pfipadné ptaci pefi.
Trus dospélého aligatora je z vétSich kust, casto obsahuje
malé zvonky a pachne po pepfi.

Prava rodina
Jeden doktor na staZi navstivil misto zvané

honosné mentalni institut a pta se
jednoho pacienta:

"Jak jste se sem dostal? Jaka je povaha vasi nemoci?"

"No, zacalo to tim, Ze jsem se oZenil. To jsem nikdy
nem¢l délat. Vzal jsem si totiZ jednu vdovu, co méla
dospélou dceru, ktera se tedy stala moji
nevlastni dcerou. Kdyz pfijel na nav§tévu mij otec, tak se
do ni zamilovala, pak se s ni ozenil, takze moje nevlastni
dcera ted’ byla moji nevlastni matkou. Pak se mé zen¢
narodil syn, ktery byl samoziejmé taky tativ Svagr,
protoze to byl bratr jeho manzelky. No, jak jsem vam
tfikal, moje nevlastni dcera byla také moji nevlastni
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matkou, takZe jeji maly bratr byl ted’ 1 mym stryckem.
No, a z toho taky vyplyva, Ze moje Zena, ktera je matkou
mé nevlastni matky, je také moji babic¢kou a ja jsem tudiz
jeji vnuk. Ale to neni vSechno. Protoze mam za zenu
nevlastni babic¢ku, nejsem jen jeji manzel a vnuk, ale
jsem také svij dédecek.

Ted uz chépete, proc jsem tady?**

VYHODNOCENT testu :

2 body: Jsi hezky a chytry

1bod: Jsibud hezky, nebo chytry
0 bodh: Jsi Skaredy debil
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Tak zase po roce,
mame tu Vanoce.
Vano¢ni nalada
vSechny nas ovlada.

Chceme vam napsat jen par radkii,
prijemné proziti vino¢nich svatku.
Cukrovi, stromecek, Supinku pro Stésti,
a spoustu svétylek na naSem namésti.
Hodné darkua na Vanoce,
at’ se dafi v novém roce

200711
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